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N° Nome Horas Tempos
(50°)
4512 Citologia e 25 30 Morfologia e estrutura celular
Microbiologia » Taxonomia e sistemas de classificacao
Elementar * Reinos dos seres vivos

Introducéo a constituicdo da célula

* Organitos
* Células procariotas

» Células eucariotas:

o Animais
o Vegetais

Microscopia
* Microscopio ético:

o Constituicao
o Funcionamento

* Material especifico

* Tipo de preparacgoes:
o Preparagdes temporarias
o Epiderme da cebola
o Bactérias da placa dentaria

Microbiologia
* Microbiologia - evolugao historica
* Reinos de microrganismos:

o Caracterizagao morfofisiolégica
o Diversidade de microrganismos
o Abundancia

o Habitat

* Regras de seguranga num laboratério de

Microbiologia * Instrumentos de microbiologia




4513

Microbiologia
Aplicada

50

60

Bactérias

* Classificacao

* Reproducéo
o Exigéncias nutritivas
o Meios bacteriolégicos
o Condigoes fisicas meio
o Crescimento

* Utilizag&o industrial

Fungos

* Bolores

Generalidades
Caracterizagdo morfofisioldgica
Classificagao
Nutricdo
o Meios de cultura
o Associagdes com outros microrganismos
o Utilizagao industrial
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* Leveduras

* Generalidades

o Utilizagéo pelo homem
Caracterizagao morfofisioldgica
Classificagao

Reprodugéao

Caracteristicas culturais
Utilizagao industrial

O O O O O

Algas
* Generalidades

* Ocorréncia

* Caracterizagao

* Classificagao

* Importancia econémica

* Associagdes com outros microrganismos

* Liquenes

Protozoarios

* Ecologia
* Morfologia
* Processos reprodutivos

* Caracteristicas dos principais grupos

Virus

* Generalidades
* Caracterizagao
* Classificagao

* Replicacéo

* |solamento




« Isolamento

* Bacteriéfagos

o Morfologia
o Estrutura

* Observagao microscopica

o Microscopios
o Preparagdes para microscopia 6tica

Crescimento microbiano
* Metabolismo

* Respiracao
o Aerdbia
o Anaerébia

* Fermentacgéo

* Reprodugéo

Regras gerais de sementeira

4514

Microbiologia
Alimentar

50

60

Microrganismos na industria alimentar

* Microrganismos patogénicos

* Microrganismos uteis e prejudiciais

Controlo de microrganismos

* Generalidades

* Recurso a agentes fisicos
o Radiagéo
o Congelamento
o Destruigao térmica
o Desidratagao

* Recurso a agentes quimicos

o Acido Benzoico

Acido Sérbico

Dioxido de Enxofre
Sais e agucares
Nitritos e Nitratos
Acido Acético e Lactico

O O O O O

* Antibidticos e outros agentes quimioterapicos

Analise de microrganismos

* Andlise do ar

o Técnicas de analise microbioldgica
o Conteudo microbiano
o Controlo dos microrganismos

* Analise em alimentos

o Técnicas de analise microbioldgica
o Flora microbiana dos alimentos frescos
o Deterioragao microbiana dos alimentos
o Exame microbiolégico dos alimentos
o Preservacao dos alimentos




o Alimentos fermentados
o Alimentos fabricados com o auxilio dos
microrganismos

* Infecbes humanas

o Transmisséao pelo ar
o Transmissao pelos alimentos
o Transmissao pela agua
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